Proyecto. 1+Drink

Autores. estudio m
Merche alcala (interiorismo)
Marion Donneweg (diseno grafico)

Categoria. Interiorismo
Cliente. Nacho Cuevas
Local. c/Campoamor 27, Oviedo

El encargo surgid de la necesidad de introducir una nuevo fipo de cocteleria, en una
zona peatonal de Oviedo caracterizada por sus locales tradicionales dedicados a la
hosteleria.

Una de la premisas era encontrar una manera de ofrecer un local donde el i+D iba a
ser un motor, la calidad el ofro y el catering el medio de difusidon con el que se
equipararia a los protocolos de los buenos caterings de comida. El local se convertia
de esta forma en el centro de operaciones.

Otra de las premisas era que el uso del local no se limitaria ni en espacio (se usaria el
exterior también a fravés de otra barra), ni en horario (dia y noche).

El local de nueva construccion, disponia de limitaciones en las posibilidades relativas
a su anchura. Hecho que complicaba la disposicion de la barra y en consecuencia, el
uso de ella por ambas partes (clientes/camareros). Otra de las limitaciones que
tuvieron que tenerse en cuenta fue que la mayoria de los elementos se iban a
construir en Barcelona y que soélo la obra civil se haria con un equipo local.

A partir de aqui y de algunas cosas mas, surge el concepto I+Drink que sera el
eje de ambos proyectos: interiorismo y comunicacion grafica. El desarrollo de la
aplicacion del concepto en el local, se ha hecho teniendo en cuenta el lugar que
ocupan en el proyecto todos los elementos que se tenian que disefiar (barra,
asientos, lamparas, vajilla, carta, vestuario camareros, rétulo, etc.).

Entre todos esos elementos elegimos la barra para que con su forma, mostrara
implicitamente la relacién de 1+Drink con los caterings.

Con respecto al problema de la anchura del local y la ubicacion de la barra, se
decidié construir una barra larga aunque no fuera necesario todo el espacio
para camareros. Asi se reforzaba su protagonismo.

Se construyé con modulos independientes y moéviles, donde cada uno tendria
una funcion distinta segin las necesidades del catering (tirador de cerveza,
estacion de destilados, lavavagjillas y almacén). De esta forma se compartia el
uso de los médulos en el local con el uso de los posibles eventos del catering.
Los médulos se disefiaron inspirados en los "flight case" (contenedores de
instrumentos para conciertos) y se les afiadio indicaciones graficas que
mostrarian la marca del catering “I+Drink on tour” y la referencia
correspondiente a cada uso.

El resto de elementos, como los poufs, las cartas, las lamparas y la vaijilla, se
| utilizaron como soporte para explicar la marca 1+Drink: I+Love, +Wow!, I+E=mc2,
L | I+Poison, I+Santiago de Cubaq, I+Manhattan”, etc.

La fachada y el rétulo se combinaron para dar simplicidad. Por un lado evitando
elementos que ocultaran su interior y el paso de luz natural; y por otro lado,
aprovechando uno de los rétulos como barra exterior. De este modo la
simplicidad se utilizaba como contraste al resto de locales de la zona (méas
tradicionales).
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1+Drink On Tour

barra ‘
Se construye a partir de médulos en forma de "flight case"
(contenedores de instrumentos para conciertos). Con esta idea

se pretendid solucionar varias necesidades: la de agilizar la produccién

y transporte desde Barcelona; y la de comunicar de una forma implicita,
el servicio de caterings que ofrece la cocteleria (dotando a cada médulo
una aplicacion grafica con un nimero de referencia).

Cada moddulo posibilitaba ser transportado a cualquier tipo de evento.

zona de asientos

Se organizan unos digitos en forma de poufs

para poder ajustar/desordenar un espacio sin paredes perpendiculares.

El cliente tiene la libertad de variarlos en funcién de los grupos que se formen.




